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§. 10.

Der Ravensberger Bauer ist entweder dem Koénige oder seinem Gutsherrn eigen. Die koniglichen
Eigenbehorigen kennen keine auBerordentlichen Abgaben, keine Auffahrt (laudemium) und
Sterbfdlle, sondern bezahlen dafiir jahrlich ein billiges, das zu den Domainengeldern geschlagen
wird. Diese Klasse von Bauern ist nur dem Namen nach leibeigen, in der Tat aber in einem hohen
Grade frei. Der Eigenbehorige eines Gutsherrn hat ungleich groRere Lasten zu tragen, die zum Theil
bestimmt sind, zum Theil von dem Gutbefinden des Eigentumsherren abhédngen. Indessen kann die
Leibeigenschaft durch Freiheitsbriefe abgekauft werden, und es wiirde zur Aufnahme des Ackerbaus,
wenigstens in Deutschland, von dem heilsamsten Folgen seyn, wenn dem Landmanne dazu von
allen Seiten die Hande gereicht wiirden.

In Absicht der Kultur geht der Ravensberger Bauer mehreren seiner Nachbarn vor, die um ein groBBes
trager, unwissender und ungewandter sind, als der Bauer in den PreuBBischen Provinzen. Dies dank
er theils dem Militair, theils der Sucht zu prozessieren.

Seine Sohne oder Mietleute sind entweder Soldaten, oder sie sind es gewesen, oder er hat doch
Umgang mit Soldaten. Dadurch werden seine rauhen Ecken abgeschliffen, seine Lander- und
Volkerkunde gewinnt, und seine Sprache bildet sich. Er hat nicht das schiichterne Wesen an sich,
dass bei seinem Nachbarn oft die Gestalt der Grobheit annimmt.

Die Beschiftigungen des Ravensbergischen Bauern bestehen vorziiglich in Ackerbau, Leinwand-
Weberei und Garn spinnen. Derjenige Theil der Grafschaft, welcher an Paderborn und Rietberg
grenzt, beschiftigt sich mehr mit der Spinnerei als mit dem Ackerbau, weil der Boden sandig und
wenig ergiebig ist. In diesem Theile der Grafschaft halten sich die meisten Spinner und Spinnerinnen
auf, die es in ihrer Hantierung zu einem bewunderungswiirdigen Grade der Vollkommenheit gebracht
haben. Mancher spinnt aus einem Loth 4 Stiick Garn, das Stiick zu 20 Bind und 60 Faden gerechnet.
Ich habe mehrere Stiicke von diesem Garn, welches der Seide gleicht, und zu Brabanter Spitzen
verarbeitet werden kann, auf einmal durch einen Fingerring gezogen. Im nordlichen Theile der
Grafschaft halt sich die groBte Zahl der Weber auf. Beide Hantierungen sind, wie aus dem Folgenden
erhellen wird, die reichhaltigen Goldgruben dieser Provinz. Manche Haushaltungen nehmen
Spinnerinnen zu sich, die fiir ihre Rechnung arbeiten, und welchen dagegen Kost und Lohn gegeben
wird. Das Garn wird vor der Verarbeitung auf dem Weberstuhl in siedendem Wasser mit
Buchenasche gekocht, wodurch der Faden mehr Feinheit und Festigkeit erhélt. Man hat Beispiele,
dass gewinnsiichtige Hauswirte das Garn, bevor es der Kaufmann erhilt, zu bocken (klopfen)
pflegen, wodurch zwar das Garn an Geschmeidigkeit gewinnt, an Brauchbarkeit aber, wie leicht zu
erraten, sehr verliert. Dies Verfahren ist bei schwerer Strafe verboten. Seine Arbeit bringt er zum
Verkauf in die benachbarten Stédte, vorziiglich nach Bielefeld, welches dem Garn- und insbesondere
dem Leinwand-Handel seinen blithenden Zustand zu verdanken hat.

Der FleiR der Ravensberger ist unermiidet. Kinder, die kaum das 6te Jahr erreicht haben, sitzen mit
Greisen in engen Stuben, und wetteifern unter sich mit der Arbeit. Hat einer unter ihnen die
aufgetragenen Arbeit nicht verrichtet, so wird er von den FleiBigeren mit Verachtung bestraft, oder
bisweilen mit empfindlichen korperlichen Strafen geziichtigt.

Die Monarchen des PreuBischen Throns haben daher die Betriebsamkeit dieses arbeitsamen
Voélkchens ldngst mit Wohlgefallen bemerkt, und demselben mehrere Beweise der Huld an den Tag
gelegt. Friedrich der GroRe lieR unter anderen im Jahre 1785 folgende aufmunternde Cabinets-
Resolution an die Bauerschaften der Grafschaft ergehen:

»Seiner Koniglichen Majestat in PreuBen, Unsers allergnadigsten Herrn, getreue
Unterthanen in Dero Grafschaft, haben es bloB ihrer guten Auffiihrung beizumessen,
dass Hochst dieselben ihnen dieses Jahr einen Theil der Contribution erlassen haben.
Dergleichen Unterthanen verdienen, dass lhr Landesvater sie so viel moglich unterstiitzt.
Hochstgedachte lhre Konigliche Majestat nehmen dahero ihren Dank mit gnadigstem
Wohlgefallen an, und versichern dieselbe, bei fernerhin verspiirender Treue Dero fernern
Huld und landesviterlichen Vorsorge.

Potsdam, den 7. Juli 1785¢



Er kennt seinen Acker durch und durch, und weiB ihn so hoch zu nutzen, als er genutzt werden kann,
und verbessert ihn mit einer bewundernswiirdigen Unverdrossenheit. Kein FuBtritt liegt ungenutzt,
keine Furche wird ungleich umgestiirzt, und nirgends kann der Acker sorgféaltiger und zweckmaBiger
bearbeitet werden als hier. Der Bauer raffiniert auf Vermehrung des Diingers; keine Mergelgrube ist
ihm zu entfernt, und wo er irgend einen kleinen Teich anlegen kann, um Schlammerde zu gewinnen,
lasst er sich keine Miihe verdrieBen. Freilich bleiben hier noch immer Unvollkommenheiten; und
seine Mistgruben gehéren mit darunter, die unter freiem Himmel liegen, und von der Luft und dem
Regen ausgewittert werden. Er kennt die Vorschlédge, den Mist in seiner vollen Kraft zu erhalten noch
nicht, oder er ist misstrauisch dawider (Herr Amtmann Tiemann, der jlingst als Kammerdirector zu Hamm
gestorben ist, machte im Jahre 1785 den Versuch, den Bauern des Amtes Brackwede, in einem Briefe, acht
Bogen stark, den er auf seine Kosten drucken, und unentgeltlich austeilen liel3, in einer ungekiinstelten
Volkssprache, Vorschldge zur Verbesserung des Nahrungsstandes zu thun. Es ist dieser Brief voll der
wichtigsten Lehren fiir den Ackerbau und die Viehzucht, wenn gleich die Gedanken dem Okonomen von
Profession nicht neu sind. Er redet darin mit seinen Amtseingesessenen von der Schédlichkeit des
bisherigen Viehaustreibens und des Plaggendiingers, von den gro8en Vorteilen der Stallfiitterung, gibt eine
hinreichende Anweisung von der Einrichtung der Viehstélle, von der Bestellung der Futterkrduter u.s.w. Das
Buch fand beim General-Direktorium verdienten Beifall, wurde auf Kénigliche Kosten wiederum gedruckt,
und auch Landleuten entfernter Kéniglichen Provinzen als ein niitzliches Lehrbuch der léndlichen Okonomie
in die Hénde gegeben). Aber was er einmal weil und an genommen hat, dariiber hélt er auch
unverdrossen: und so bald ist sein Mist nicht aus den Stillen geworfen, und in der Grube aus
einander gelegt; so iiberfahrt er ihn auch schon mit wilder Erde, die theils das Ausdiinsten der Salze
verhindert, theils selbst mit von ihnen geschwingert wird, und die Masse des guten Diingers
vermehrt.

Uberhaupt hilt es schwer, ihn fiir neue Entdeckungen, Kunstgriffe und ékonomische Vortheile
einzunehmen. Und er hat in manchen Fallen nicht ganz Unrecht, weil er fiir ungewisse Versuche zu
wenig Zeit und Acker librig hat. Wer ihn von der Giite 6konomischer Vortheile iiberzeugen will, der
muss durch Experimente seinen Zweck zu erreichen suchen, und dann ist er auch nicht so
halsstarrig, unter seinen Augen oft gelungene Versuche zu verwerfen.

Im Gartenbau ist der Ravensberger Bauer noch sehr zuriick. Seine Kiichenkrauter sind brauner Kohl,
hin und wieder etwas weier; groBe Bohnen, Erbsen, Vitsbohnen, gelbe und weiRe Riiben, und
vorziiglich Kartoffeln. Mohrriiben werden fast nur allein fiirs Vieh gezogen; weiBe Riiben werden
auch wenig gegessen, Kartoffeln desto mehr, und fast taglich, mit andern Gemiisen vermengt.

Obst wird wenig gezogen, und zwar aus dem Grunde, weil man es nicht so gut zu nutzen weil} als
anderwarts, und vorziiglich, weil es --- nicht gestohlen, sondern 6ffentlich vor des Besitzers Augen
von Kindern weggenommen wird. Jeder Bauer, der selbst kein Obst hat, sieht alles, was der liebe
Gott ohne jahrliches saen und pflanzen wachsen ldsst, als ein gemeinschaftliche Gut an, nach dem
jeder, wer nur will, seine Hand ausstrecken darf; und derjenige Bauer, der dem liisternen jungen
Vélkchen seine Apfel, Birnen oder Kirschen vorenthalten wollte, wiirde fiir den groBten Filz
ausgescholten werden. Deshalb pflanzt er lieber gar keine Obstbaume; und einen Fremden muss es
daher sehr wundern, wenn er die zum Theil weitlaufigen Bauernhéfe mit Buchen, Eichen und
Buschwerk bepflanzt sieht. Die Gegend um Herford macht eine Ausnahme, daher auch von hier aus
ein ziemlich starker Obsthandel getrieben wird. Die Maulbeerzucht ist fast gar nicht von
Erheblichkeit; und auBer Herford ist mir kein Ort in der Grafschaft bekannt, wo Seide gezogen wird.

Der librigen Eigenheiten in der Charakteristik des Ravensberger Bauern will ich nur noch mit kurzem
erwahnen.

Seine Hauptnahrungsmittel bestehen aus Mehlspeisen, Mehlsuppen, Mehlbreien, Eierkuchen,
Pumpernickel, Kartoffeln, Riiben, Méhren, groBen Bohnen, Erbsen und Kohl. Wein wird selten
getrunken, auBer von Kranken; Branntwein nur zu oft im Uberfluss. Im Sommer geht er frith gegen 3
Uhr an die Arbeit. Auch im Winter hért man ihn schon um diese Zeit auf der Dreschtenne beschiftigt,
wo er mit seinen beim Stroh herum hangenden, brennenden Lampen gegen die Gesetze oft sehr
nachlassig umzugehen pflegt. Zum Friihstiick wird eine Suppe aufgetragen, welche aus Gerstenmehl
mit Milch, oder aus Buchweizengriitze mit Milch eingeriihrt, besteht, welche in seiner Sprache das
Imbt oder Imt genannt wird. Nach eingenommenen Imbt ruht er ein Weilchen aus, und fiangt dann
wieder sein Tagewerk an. Im Sommer genieBt er zu Mittag und Abend fast nichts als saure und
gekasete Milch, nebst Butterbrot und Speck. Die Gemiisearten werden nicht eher auf den Tisch
gebracht, als bis sie ihre vollige Reife erlangt haben. Alles wird mit Speck gekocht, und, wenn es die
Umstédnde erlauben, so fett wie moéglich. Dies ist fiir ihn die groRte Delicatesse. Frisches Fleisch wird
selten aufgetischt, auBer bei Feierlichkeiten, Hochzeiten und andern oft rauschenden Gelagen. Seit



einigen Jahren verschwendet er auch viel Geld im Kaffee, der aber nach Holldndischer Art, sehr
diinn zubereitet wird.

Sein Pumpernickel wird auf folgende Art bereitet. Geschrotetes Roggenmehl wird mit siedend
heiBem Wasser vermengt, welche Mischung 24 Stunden lang ruhig stehen bleibt, damit sie in eine
schwache saurer Garung gerdt. Nach Verlauf derselben wird sie geknetet, und je langer dies
fortgesetzt wird, desto besser nachher das Brot. Ist die Masse gut durchgearbeitet, so wird sie in
eine groBRe wiirfelféormige, ldngliche Brote, die oft 30 und mehrere Pfunde wiegen, gebildet, und in
den Backofen geschoben, der nach 24 Stunden wieder gedffnet wird. Herr von Voltaire, der die dura
messorum ilia des Ravensberger Landmanns nicht kannte, nannte diese Brot: une certaine pierre
dure, noire & gluante, composée a ce qu'on dit d'une espece de seigle. Jetzt hat dieser Pumpernickel
die Ehre selbst unter die Delikatessen der Berliner gezahlt zu werden.



